
近年、食品加工に関する新たな制度が導入されています。
HACCP(ﾊｻｯﾌﾟ)は、効果的かつ効率的に安全な食品を製造・調理することを目的に、
HACCPは2021年6月、全ての食品事業者に対し義務化となりました。
また、食品表示基準が改正・施行により、令和4年(2022年)4月以降は、国内で
作られたすべての加工食品に対して、原料原産地表示を行うことが義務付けられています。
まだ導入していない方、導入にあたりご不明な点がある方は、是非この機会にご相談ください。

お 申 し 込 み ・ お 問 い 合 わ せ

新潟県よろず支援拠点
新潟市中央区万代島５-１ 万代島ビル10階（公益財団法人にいがた産業創造機構内）
TEL：025-246-0058 FAX：025-246-0033 E-mail：yorozu@nico.or.jp

食品加工についてご相談はありませんか？

◆注意事項◆
・当日ご来場の際は、検温の上発熱がないことを確認してください
・マスク着用の上、お越しください

詳細について

開催日 会 場 申込期限

1月17日（月）
上越ものづくり振興センターミーティングルーム

（上越市土橋1914-3）

1月11日(火)

1月24日（月）
万代島ビル10階 (新潟市中央区万代島5-1) 1月17日(月)

2月14日（月）
テクノプラザミーティングルーム（長岡市新産4-1-9） 2月7日(月)

2月28日（月）
万代島ビル10階 (新潟市中央区万代島5-1) 2月21日(月)

3月7日（月）
上越ものづくり振興センターミーティングルーム

（上越市土橋1914-3）

2月28日(月)

➢相談時間 ①11:00～12:00 ②13:30～14:30 ③14:40～15:40 ④15:50～16:50
１回６０分／各社 ※オンラインでの参加も可能です

新潟県よろず支援拠点コーディネーター 本間 真弓
食品衛生、食品加工、食品開発の指導、6次化産業化プランナーとして、地域資源活用
の商品開発に携わってきました。売上拡大や、経営改善のための、独自性の高い商品開
発や販促のお手伝いをします。

新潟県よろず支援拠点

食品加工に関する個別相談会

◆HACCP対策についてまず何から始めたらいいか分からない
◆衛生管理計画書の作成が難しい
◆原料原産地表示への対応方法について知りたい
◆加工食品を製造するにあたって必要なことを知りたい 等

1月～3月



新潟県よろず支援拠点 申込書

新潟県よろず支援拠点 FAX：025-246-0033 E-mail：yorozu@nico.or.jp

相談社名 業種

相談者氏名 所属・役職

所在地

Eメール
□下記メールアドレスによろず支援拠点主催セミナーや相談会の案内を希望する

TEL FAX

【相談内容】

この相談会は何で知りましたか？（該当するものにチェックしてください）

□新潟県よろず支援拠点 □NICOのHP □チラシ □Facebook

□セミナー等に参加して □NICOの紹介 □金融機関の紹介 □商工会議所・商工会の紹介

□市町村の紹介 □その他（ ）
※事務局記入欄 受付日： 年 月 日 受付者：

以下に記入の上、FAXまたはEメールにてお申し込みください。
右のQRコードの「お申込みフォーム」からでもお申し込みいただけます。
ご希望の日程、時間帯に○をつけてください。申込受理後、事務局よりご連絡いたします。

食品加工に関する個別相談会（1～3月）／ご希望の日時の□に✔をつけてください

利用地域

□ 新潟会場（万代島ビル10階）
□ 長岡会場（NICOテクノプラザ）
□ 上越会場（上越ものづくり振興センター）
□ オンラインでの参加希望（開催日に限らず随時受付）
※ZOOMにて対応させていただきますのでEメールアドレスを必ずご記入ください

相談希望日 令和 年 月 日 （ ）

□11:00～12:00 □13:30～14:30 □14:40～15:40 □15:50～16:50

mailto:yorozu@nico.or.jp

